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Матрица дJuI проведения проверки

,Щата проверки: Ж, fg- ,,йЩZ- _
Образовательная организац 

"", t 
{/Иi-,/

Адрес: _ '

основание

Время проверки:

,fil>
Рrv аd, р3,Wъ-

Состав групrты KoHTpoJuI

Z/
-<

NsJ\гs

лlп Пункт проверки Результат Комментарий

1
двухнедеJiьного цикJIичного

меню насайте
Наличие -t

2

Наличие двухнедельного цикличного
меню на информационном стенде
организации, размещенного для общего

t
J

Ншптчие фактического меню fiа деЕь,
соответствие его цикличЕому

меню

,t

4
Еда на накрытьж столах для детей лWё-4е

5
Индекс несъедаемости

6 качествах блюдМнение о

7
Мнение членов рабочей группы о

качествах блюд
Наличие

отзывов и

витаминизации
Санитарные книжки сотрудников r

8

9 f
наличие и использование кожньж
антисептиков (локтевыk дозаторов),

в обеденньтй залжидкого мыла

10

на;rичие и использоваЕие
электрополотенец и бумажньж полотенец

входе в обеденный зал

-r-

Zcз

t



11
На-пичие разйетки на
IIотоков

для разведения

1,2

сродств индивидуа_itьной
заттIиты (маски, перчатки, головные уборы,
специальная одежда) сотрудника]\{и
столовой

использование

т

13
и использование бактерицидньж

(ультрафиолетовьrх
Наличие

в обеденном заJIе

+

I4 Проведение влахной уборки с
использованием антисептических

15 уборка поверхности обеденньIх столов,
стульев, ншIичие бумажньж салфеток,
столовых

Состояние обеденньж столов (влажная

-г

16

ормационно- просветительскаlI работа
(использ ов ание яа инф ормационньIх
стендах в столовой информации о
правильном и здоровом питании,

Инф

жизни и т.п
Наличие

его
1,7

Расчет

18 ,Щостаточное время для принятия пищи ;fur^ccee77,

в столовой
полу

т


